
◇ランチ◇北海道フェアー開催
期間：12月15日(月)～12月19日(金)

12月15日(月)

・白エスカロップ：根室 （アラカルト）
バターライスにポークカツを乗せてドミグラスソースを掛けた料理。

・ラーメンサラダ：札幌 （MOLサラダ）
北海道発祥の冷製サラダ。サラダとラーメンの麺が組み合わさったもの。

・北海道牛肉コロッケ：全域 （小鉢）
北海道牛肉コロッケは、北海道産のじゃがいもと牛肉を使用したコロッケです。

＊画像はイメージです。



◇ランチ◇北海道フェアー開催
期間：12月15日(月)～12月19日(金)

12月1６日(火)

・ジンギスカン：札幌 （肉料理）
マトンやラムなどの羊肉と野菜を、焼いて食べる北海道発祥の郷土料理

・味噌バターコーンラーメン：札幌 （中華麺）
味噌ラーメンの濃厚なスープにバターの風味とコクを加えた、まろやかでリッチな味わいが特徴です。

・三平汁：全域 （スープ）
塩漬けの魚と野菜を煮込んだ北海道の郷土料理

・北海道ゴーダチーズ入りちくわ磯辺揚げ：全域 （小鉢）
ちくわの磯辺揚げの衣に青のりを混ぜ、中に北海道産のゴーダチーズなどを入れた揚げ物です。

・北海道牛乳のミルクプリン：十勝 （デザート）
北海道産の牛乳や生乳を主原料とし、コクのあるミルクの風味と、食感が楽しめるプリン

＊画像はイメージです。



◇ランチ◇北海道フェアー開催
期間：12月15日(月)～12月19日(金)

12月1７日(水)

・ザンギ：全域 （肉料理）
醤油ベースのタレに漬け込んで揚げた、濃いめの味付けが特徴の鶏の唐揚げです。

・鮭のちゃんちゃん焼き：石狩 （魚料理）
鮭と野菜を鉄板などで豪快に蒸し焼きにし、味噌ベースのタレで味付けする漁師町発祥の郷土料理

・室蘭カレーラーメン：室蘭 （中華麺）
スパイシーでとろみのある濃厚なカレースープが特徴のラーメンです。

・菜の花と北海道チーズ入りクリーミーコロッケ：全域 （小鉢）
まろやかな北海道産チーズを使ったクリーミーなホワイトソースに、彩りの良い菜の花を加えたコロッケ。

＊画像はイメージです。



◇ランチ◇北海道フェアー開催
期間：12月15日(月)～12月19日(金)

12月1８日(木)

・帯広豚丼：帯広 （アラカルト）
焼いた厚切りの豚肉に甘辛いタレを絡めてご飯に乗せたものです。

・焼きとうもろこしサラダ：全域 （MOLサラダ）
甘くて香ばしいとうもろこしを使い、コーンを使ったドレッシングでお楽しみください。

・旭川醤油ラーメン：旭川 （中華麺）
豚骨や鶏ガラと魚介系のダシを合わせた「W（ダブル）スープ」に醤油ダレを合わせた、
濃厚でありながらも魚介の風味が効いたスープが特徴

・カニシューマイ：釧路・根室 （小鉢）
通常の豚ひき肉などで作る焼売の具材に、カニの身やカニのすり身を加えた中華料理（点心）の一種＊画像はイメージです。



◇ランチ◇北海道フェアー開催
期間：12月15日(月)～12月19日(金)

12月1９日(金)

・スープカレー：札幌 （肉料理）
札幌発祥の、サラサラとしたカレースープに、大きめにカットされた野菜や鶏肉などの
具材がたっぷり入った、スパイス香るヘルシーでカスタマイズ自在なご当地グルメ

・函館塩ラーメン：函館 （中華麺）
鶏ガラや豚骨、昆布などからとった澄んだ透明感のあるあっさりスープと、
ストレート細麺、チャーシュー・メンマ・ネギといったシンプルな具材が特徴

・石狩汁：石狩 （スープ）
北海道の郷土料理「石狩鍋」を気軽に楽しめる味噌仕立ての汁物

・かぼちゃ汁粉：帯広 （デザート）
北海道十勝地方の郷土料理で、もち米が不足していた時代に餅の代わりにかぼちゃ団子を入れた汁粉

＊画像はイメージです。
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